
Dinerkaart

CNOSSEN
Leekstermeer

Genieten van verse producten uit de omgeving



Voorgerechten
Olijven 7
Provençaalse gemarineerde olijven

Broodplank 8
Drie wisselende smeersels

Griekse broodplank 10
Olijven, tzatziki, kruidenboter

Mosterdsoep 7
Groninger droge worst, brood

Soep van de dag 7
Brood

Carpaccio 11
Onlanden kaas, cherrytomaten, truffelmayonaise

Meloen met rauwe ham 10
Diverse soorten meloen, rauwe ham, meloengel, cress

Gefrituurde ravioli 12
Geitenkaas, gemarineerde cherrytomaten, cress

Caeser salade 17
Kip, Romeinse sla, parmezaan, komkommer,  
ui, tomaat, ei, caeserdressing, friet, mayonaise

Salades

Feta, Romeinse sla, olijven, komkommer, ui,  
tomaat, tzatziki, friet, mayonaise

Griekse salade 16

Special
Ontdek onze  
wisselende special,  
samengesteld met 
verse lokale  
ingrediënten en/of 
geïnspireerd door 
het seizoen. 

Vraag de bediening voor 
meer informatie.

FAVORIET VAN DE CHEF

Rauwkost 5
Sla, komkommer, tomaat, ui,  
tuinkruidendressing

Gefrituurde ravioli met  
geitenkaas en een glas  
Le Contesse Pinot Grigio.

Heb je een allergie? Meld het ons.



Hoofdgerechten
Gevulde mini paprika’s 19
Seizoensgroenten, Onlanden kaas, groententapenade,  friet, vegan mayonaise

Entrecote 24
Seizoensgroeten, Gevogelte truffeljus, friet, mayonaise

Zalm 23
Seizoensgroenten, pesto, friet, mayonaise

Zeebaars 23
Seizoensgroenten, tomatensalsa, friet, 
mayonaise

Kipsaté 19
Gefrituurde uitjes, pindasaus, atjar, kroepoek, friet, mayonaise

Tempeh saté 19
Gefrituurde uitjes, pindasaus, atjar, friet, vegan mayonaise

Hamburger 17
Onlanden kaas, Romeinse sla, tomaat, barbecuesaus, friet, mayonaise

Beyond Meat hamburger 17
Romeinse sla, tomaat, barbecuesaus, friet, vegan mayonaise

Wist je dat...

Vegetarisch Veganistisch mogelijk

Wij graag werken met producten uit de omgeving.  
De Groninger Blaarkop koeien van de lokale  
boerderij Eytemaheert grazen in en rondom De 
Onlanden. Van de melk van deze koeien wordt de 
heerlijkste blaarkopkaas gemaakt. De koeien van 
Eytemaheert eten alleen gras uit hun eigen  
kringloop. Dit maakt de kaas uniek: honderd  
procent grasgevoerde kaas.

Veganistisch



Desserts

Chocolade dessert

Limoncello tiramisu

Appelgyoza’s

Chocoladedessert 11
Macarons, chocoladeijs, cannoli met chocolademouse, vanillesaus

Eton mess 11
Slagroommascarpone créme, aardbeien,
frambooscoulis, meringue, vanille ijs

Seizoensgebonden

Appelgyoza’s 10
Appelsorbet, kaneelsuiker

Limoncello tiramisu 9
Citroensorbet, crumble, lemoncurd

Frambozen passievrucht carré 11
Sorbetijs

Koffie met lekkers 8
Koffie naar keuze, 2 macarons, 2 bonbons

Dame blanche 7

Sorbetijs 9 

Coupe aardbeien 11

Karamel Affogato 6
Espresso, vanille ijs ,  
karamelsiroop, slagroom, fudge, 
karamelsaus

Hazelnoot Affogato 6
Espresso, vanille ijs, hazelnootsiroop, 
slagroom, hazelnoot crunch, 
chocoladesaus

Frambozen passievrucht carré

Tip: Heerlijk met 
een koffielikeur 
de Slokkert uit 
Veenhuizen 5

Vanille ijs, chocolade saus, slagroom

Limoen, appel, cassis, slagroom

ijs coupes

Vanille ijs, aardbeien, slagroom, 
frambozencoulis Seizoensgebonden

Tip: Maak je dessert compleet met een glasLimoncello uit Peize 5


